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Foie gras Royal | Royal Foie gras
Foie gras avec oignons caramélisés, chutney de mangue ou sauce Châtenay 
Foie gras with caramelized onions, mango chutney, or Châtenay sauce

L’Œuf Forestier | The Forest Egg 
Œuf poché avec une sauce crémeuse aux champignons des bois 
Poached egg with a rich and creamy wild mushroom sauce
 
Salade Niçoise Authentique | Authentic Niçoise Salad 
Salade niçoise classique avec thon, pommes de terre, haricots verts, olives,
oignons, œuf et sauce niçoise 
A classic Niçoise salad with tuna, potatoes, green beans, olives, onions, egg,
and Niçoise dressing 

Huîtres du Jour | Oysters of the Day 
Huîtres fraîches, servies selon l’arrivage 
Fresh oysters, served according to daily availability

Bœuf Bourguignon | Beef Bourguignon 
Viande mijotée aux légumes, accompagnée d'une purée de pommes de terre
Slow-cooked beef with vegetables, served with mashed potatoes 

Côte de Bœuf & Sauces | Prime Rib & Sauces 
Côte de bœuf grillée, servie avec des frites et au choix : sauce à l’échalote,
sauce aux poireaux, ou sauce béarnaise 
Grilled prime rib, served with fries and a choice of shallot sauce, leek sauce, or
Béarnaise sauce 

Blanquette de Mer | Seafood Blanquette 
Assortiment de poissons et fruits de mer dans une sauce onctueuse 
A selection of fish and seafood in a creamy sauce

Suprême de Poulet aux Herbes | Herb-Infused Chicken Supreme 
Suprême de poulet rôti, servi avec des frites, arrosé de beurre, ail , thym et
fines herbes 
Roasted chicken supreme, served with fries, drizzled with butter, garlic, thyme,
and fresh herbs

Plat du jour | Dish of the day 
A daily special crafted with fresh ingredients. Ask your server for details.

D é l i c e s  d u  S a i n t  -  T r o p e z

18 USD

16 USD

16 USD

16 USD

24 USD

38 USD

21 USD

22 USD

18 USD

S t a r t e r s  |  E n t r é e s  

M a i n  c o u r s e s  |  P l a t s  P r i n c i p a u x  



Fish with Coconut Rice and Chapati 
A tender fish fillet served with fragrant coconut rice and a side of soft
chapati.
Un filet de poisson tendre accompagné de riz parfumé à la noix de coco
et d’un chapati moelleux.

Swahili Octopus Served with Rice or Ugali 
Slow-cooked octopus in Swahili spices, served with a choice of rice or
Ugali, a traditional maize dish.
Poulpe mijoté aux épices swahili, servi avec du riz ou de l’ugali, un plat
traditionnel à base de maïs.

Kuku wa Kapako Served with Chapati 
A flavorful grilled chicken dish marinated in Swahili spices, served with a
soft chapati.
Un poulet grillé savoureux, mariné dans des épices swahili, accompagné
d’un chapati moelleux.

Le Saint-Tropez | Plat à partager / Shared Dish (2pers)
Plateau de fruits de mer avec langouste, cigale, thon, calamar et poulpe,
servi avec légumes, petite salade et sauce tartare 
Seafood platter with lobster, slipper lobster, tuna, calamari, and octopus,
served with vegetables, small salad, and tartar sauce 

T r a d i t i o n a l  M a i n  C o u r s e s  |  P l a t s  T r a d i t i o n e l s

16USD

14 USD

13 USD

80USD



Des se r t s

Chocolate Fondant 
A warm, molten chocolate cake. Un fondant au chocolat chaud et
fondant.

Speculoos Tiramisu 
A twist on the classic tiramisu with speculoos biscuits.
Tiramisu revisité avec des biscuits spéculoos.

Exotic Fruit Panna Cotta 
Creamy panna cotta topped with exotic fruits.
Panna cotta crémeuse surmontée de fruits exotiques.

Dessert du jour | Dessert of the day 
A delightful sweet treat made by our chef. Ask your server for
details.

Fruit Platter
A refreshing mix of seasonal fruits. Une salade de fruits frais de
saison.

7USD

8USD

7USD

15USD

7USD



MENUdrink



Tequ i la  Sunr i se  
 
G in  Ton ic  P remium 

Margar i ta  

Mo j i to  

COCKTAILS

12 USD

12 USD

12 USD

12 USD

COCKTAILS
Sig n a t u r e

Le  Sa int  Tropez
Tequ i la ,  van i l l a ,  che r ry  sy rup ,  l emon  ju i ce  

Sun  of  the  beach  
Vodka ,  che r ry  sy rup ,  mango  ju i ce ,  o range  ju i ce

Blue  ocean
Gin ,  b lue  cu racao ,  c i nnamon ,  p ineapp le  j u i ce

Zanz ibar  Sh ine
Vodka ,  g in ,  f resh  g inger ,  l emon  ju i ce

Pornstar  Zanz ibar
Vodka ,  pass ion ,  van i l l a ,  l emon  ju i ce

12 USD

Car ibbean  Mu le

Moscow Mu le

London  Mu le  

Sour  m ix

10 USD

10 USD

10 USD

10 USD

Cuba  L ib re ,  G in  ton i c ,  Wh i sky  Coca ,  ca ip i roska… . . 10 USD

Cl a s s i c

OCKTAILSM

Sh i r l y  Temple

V i rg in  Mo j i to  

Cucumber  Lemonade

V i rg in  Co lada

7 USD



S H I S H A
Two App le ,  Waterme lon  or  w i th  m in t ,  S t rawber ry ,  Cock ta i l ,  M in t ,  G reen  m in t ,

Love ,  B lueber ry ,  Hawa i i ,  G rappe  

40 USD

S O F T

Water  |  Spark l i ng  water
Ju ice  (mango ,  pass ion ,  ananas ,  season  f ru i t )
Soda  

Redbu l l

2,5 USD
6 USD
3 USD

6 USD

2,5 USD
4 USD
4 USD
6 USD
6 USD
2 USD
5 USD

45 USDQasar

Ka loud

Espresso  
Amer i cano
Cappucc ino  
La t te  macch ia to  
Espresso  macch ia to  
Tea
Ice  Cofee ,  I ce  Tea

M I L K S H A K E  

St rawber ry ,  Van i l l a ,  mango ,  banana ,  choco la te

7 USD

S M O O T H I E

Mango ,  banana .  avocado

7 USD



V O D K A
Abso lu t
Grey  Goose
C i roc  Vodka  

G I N
Hendr i ck ’ s
Tanqueray

R H U M
Sa i lo r  Jer ry

W H I S K Y
Jameson  
Jack  Dan ie l ’ s
Hennessy  
Red  Labe l  Wh i skey  

b y  b o t t l e

200  USD
250  USD
250  USD

200 USD
200 USD
160  USD

200 USD

80  USD
80  USD

200 USD
200 USD
200 USD
200 USD

850  USD
500 USD
900 USD

200 USD

280  USD
300  USD
350  USD
950  USD

T E Q U I L A

C lase  Azu l
B ianca  Azu l
Don  Ju l io  1942

B R A N D Y
Tor res  10

C H A M P A G N E

Moet
Ru inard  b ru t  
Ru inar t  B lanc  de  B lancs  
Don  Pér ignon

M A R T I N I
Rosé
Prosecco



Sp i r i t u o u s

b y  b o t t l e

95  USD 
55  USD 
55  USD 

55  USD 
55  USD 

 
50  USD 

160  USD

80  USD
80  USD

130  USD

10  USD
12  USD
12  USD
12  USD
12  USD
12  USD
7  USD
7  USD
7  USD

W I N E  b o t t l e
RED
Château  de  CRUZEAU 2021  Pessac-Leognan
KWV P ino tage  2021  Sou th  A f r i ca  
KWV Sh i raz  2021  Sou th  A f r i ca

WHITE
SWARTLAND ROUSSANNE 2022  South  A f r i ca
SWARTLAND MOSCATO 2024  South  A f r i ca
ROSE
FA IRV IEW ROSE  QUARTZ 2023  South  A f r i ca

G L A S S
Red ,  Wh i te ,  Rosé ,  Spark l i ng  Wine
Wiskey
Amaru la
Vodka
G in
Tequ i la
Mar t in  B ianco
Mar t in  Rosso  
Beer :  
         He ineken
         Sa far i
         K i l iman jaro
         Se renget i  l i t e
         Savana
         Corona

O u r  F R E N C H  S e l e c t i o n
FRENCH B IO  G IN
Avem Cor vus  Navy  S t rength
Avem Botaur ius  Botan ic  
Avem London  Dry  G in
JP  CHENET V in  b lanc  mousseux  
JP  CHENET V in  rosé  demi  sec
MANON Rosé


